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CAS

Tartaar van tonijn met Granny Smith en sesam € 3,80
Gerookte zalm met zure room en verse kruiden € 3,80
Gerookte eend met ganzenlever en chutney van kweepeer € 3,80
Noordzeekrab met citrus en zeevenkel € 3,80
Cromesqui van hoevekip met gemarineerde paddenstoelen € 3,80

BARBITES-SHARING (2 & 4 personen)

Gefrituurde visreepjes met tartaarsaus € 14,50
Oosterse balletjes met gele currydip € 14,50
Spiesjes met gelakte paling op Japanse wijze € 15,50
Kroketjes van eend, chutney van rode ui en veenbes € 15,50

VOORGERECHTEN

Bisque van Noorse kreeft € 19/liter
6 oesters "Zeeuwse platte 0000” natuur of gegratineerd met peterselieboter € 17,50/23,50
Zacht gerookte zalm met klassieke garnituur € 17
Noorse kreeft “cocktail” met kropsla en kwartelei € 21
Tartaar van hertenkalf met truffelmayonaise, knolselder en foie gras € 20

HOOFDGERECHTEN

Zeetong op Normandische wijze met grijze garnalen en prei € 28,50
Kabeljauw op ltaliaanse wijze met salieboter en tagliolini € 25
Hertenkalf met winterse groentjes, aardappelgratin en een sausje van veenbessen € 25
Fazant Brabangonne met grondwitloof, jus van druivenblad en kroketjes € 26
Vol au vent “royale” met truffel, kalfszwezerik en kroketjes € 27

S NN

SUPPLEMENT

Kroketjes € 0,70 €/stuk
Aardappelmouseline € 3
Warme seizoensgroentjes € 5,50
Fregola salade € 5,50

DESSERT

Moeulleux van donkere chocolade met parfait van rode vruchten € 12
Omelette Sibérienne met een vulling van chocolade en bramen € 12

MENU € 48
Royale van ganzenlever met kweepeer en sinaas

Velouté van Hokkaido-pompoen met frompette de la mort en walnoot

Ballotine van kalkoen met bospaddenstoelen, knolselder en veenbessen

Kerstbuche met donkere chocolade en kersen

Bestellingen kunnen overgemaakt worden tot 19/12 (bestemd voor kerstavond en Kerstdag)
en tot 26/12 (bestemd voor oudejaarsavond en Nieuwjaarsdag)
op het nr. 056 60 93 99 of via info@baroncasier.be
Afhalen kan op 24, 25, 31 december 2020 en 1 januari 2021

STATIONSSTRAAT - WAREGEM
WWW.BARONCASIER.BE




